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Le candidat choisi un sujet par tirage au sort 
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Epreuve orale 
Le candidat choisi un sujet par tirage au sort 

 
 
 
 

Sujet 1 
 

1) Que se passe-t-il dans une cellule lors d’un processus de congélation ou de surgélation et quel effet 
physique cela provoque-t-il sur la structure de la cellule? 
 

2) Quel est l’effet de ces deux processus (congélation et surgélation) sur les micro-organismes que l’on 
peut trouver dans les cellules ? 
 

3) Expliquer alors pourquoi il ne faut jamais recongeler un produit décongelé. 
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Epreuve orale 

Le candidat choisi un sujet par tirage au sort 
 

 
 
Sujet 2 
 

1) Quels sont les différents procédés de conservation par le froid et en quoi diffèrent-ils? 
 

2) Quelle est l’incidence du taux d’humidité sur la conservation des légumes ? 
 

3) Donnez les valeurs de températures en fonction de chaque procédé. 
 

4) Citez trois procédés modernes de congélation et de surgélation. 
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Epreuve orale 

Le candidat choisi un sujet par tirage au sort 
 
 

 
 
Sujet 3 
 

1) Quelle est l’incidence de la vitesse de congélation sur les produits ? 
 

2) Pourquoi ne doit-on pas recongeler un produit décongelé ? 
 

3) A quelle température les moisissures cessent-elles de se reproduire ? 
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Epreuve orale 
Le candidat choisi un sujet par tirage au sort 

 
 
 
 
Sujet 4 
 

1) Citer et expliquer les différents types de surgélation. 
 

2) Lequel est le mieux adapté à la surgélation du poisson ? 
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Epreuve orale 

Le candidat choisi un sujet par tirage au sort 
 

 
 
 
Sujet 5 
 

1) Quelle est l’importance de la chaîne du froid ? 
 

2) Quels sont les avantages de la surgélation sur la congélation ? 
 

3) Dans quelle condition doit-on décongeler des aliments ? 
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